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Gli antipasti

Tartarre di Chianina Tartarre di Chianina
novo e Tartufo yoaurt e fragole
[TALE | W grande classico +utto da godere. assaggiato in Francia.
DETDRILL] | Con uova Selezione Paris e il miglior t/}w‘elegani-e aioco di Q‘all‘/lilibrio di
— tartufo del territorio 1750 acidita, dolcezza e sapidita 1350

;- ALFIERI DELLA CUCINA TOSCO-CASENTINESE

P Fette di casentino 4

La vostra selezione di salumi e formago)i esclusivamente locali accompaguati
con mieli alla frutta dell’Antica Spezieria del Monastero 105

Bruschetta al 2 porcivi Crostivo Toscavno
con soli fumghi porcini locali... favolosi! 7 cov il pane toscano baguato vel brodo

_, . | ' . e | fegatini di pollo ruspante 6
Crostivo al fagioli blanchi Crostini mist

con fagioli bianchi ed un \ . . . :
. erche scealiere se puol provarli tutti... -
filo d’olio buovo ¢ P ) RASLE L =
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! Ll Piccione Poppla Cottura Occhio di bue al Tartufo f—

. Jratic.alia ": si{—:m @PPM 0°l+ Tm d“l J{r-‘orwo,!so Una coppia di uova freschissime e |l
rivnane croccante Tuor\ € suUCCUIlenTo aentro 19 nostro prezioso tartu £ locale 17

Tl Caccinceo Casentivese: La SOO‘H‘]@“&I
Platto tipico Stiave... Faraowa, pollo, coviglio e
tacchivo, cotto cown il pomodoro e il vive rosso
e con sotto il pane abbrustolito. 15

Peposo
Campavello di manzo cotto almeno 3 ore vel vivo
toscavo € il pepe... lntingplo & tutto da spazeolarel 13

L’Ossoebuco
Twfarivato, rosolato e sfumato cow il vivo bianco fruttato, poi stufato per 3 ore.
Now € dietetico ma € il suo bello. 1350

Coscio di conigliolo arrosto Tl Pollo fritto
Tl ricordo della domewica in Pescaia. Civzia lo frigge a modivo,
Carota, pomodoro, aglio e +utti gfi odori dell’orto. dorato e croccante...

Now fare la scarpetta sarebbe un peccato... 1250 Noi usiamo le cosce vow il pettol 11

Le Taglim'e

NOl LE FACCIAMO CON L CONTROFILETTO DELLE CHIANINE IGP LIBERE DI GIRELLARE PER | CAMPI

o Tartufo del Casentino: gustosissimo controfiletto arricchito con una generosa
grattata del vostro prezioso tartufo locale 2.6

e Al 2 Porcini: usiamo sia duelli di Castagwo per il gusto che quelli di Abete per la
consistenza ed il profumo 25

- ® L a classica... per chi ama sentire il vero sapore della carve: solo sale, pepe e un |
filo d’olio buovo 19




I Priml
Scegly i pormaly dipasta e & condimently

Tartufo fresco
Saltiamo la pasta vel burro buowvo, pol,
a crudo sul piatto, una grattata del

Julla ba nostra pasla
£ /aZZz UL casa

Tortelli Stiavi nostro prezioso tartufo vero 1%
Ripievi di patate, rigative, uova, Al 2 Porcivl
parmigiano, pomodoro € spezie. Tl vostro tipico sugo di funghi locali.
Usiamo 1 porcini di Castagmo per il gusto e quelli
T Ravioli di Cinziag di Abete per la consistenza ed il profumo 17
Ripieni di ricotta di Palaia, <2 Ragn biavco di Coniglio
SPINAcl, noce moscata, sale e pepe. Rosoliamo il coniglio con cipolla e carota, sfumiamo
cown 1l vivo blanco e poi agginngiamo la salvia
T Topini e il rosmarivo... Profuma di “Domenica” 13 il
@Gmocehi di Patate, nova, faring, Ragn di Chiavina, Arista e Salsiccia b‘
= noce moscata e parmigiano. Facciamo soffriggere cipolla e carota, poi rosoliamo| !:

Il vitello, ['arista e la salsiccia di Palaia, agginngiamo |
il pomodoro e facciamo cuocere per 4 ore 11 ”

Spaghett alla Chitarra
Tradiziovnall..fatti ancora a
mavo con la “chitarra” di legvo.

Brill-ante Caclo e pepe i ,

Ci perdoneravwvo i Romanwi... ,,
woi la facciamo alla Stiana con olio, Parmigiano| |
Reggiano DOP e pepe tostato 1050 i

Col burro ma... senza salvia |

Tl burro buovio € una grattata di parmigiavo: e cosi i
the si degusta la pasta fresca in purezza.. se alla

salvia vov puol rivuvciare, thiedicela e... salvia sial o

Ribollita 2 cavoli @

Tl cavolo wero, il verza e il cappuccio stufavo insieme a bietole e carote... poca cipolla
ma tanti fagioli che dawno “sostanza”. Ripassiamo tutto in padella con il pane
toscano che divenwta cremoso 10

L Cowtorwl
p L'autentico Puré 4

Cov le vostre patate, bollite e poi schiacciate, un pizzico di wvoce moscata e burro buovo per mavntecare.
Nown sempre liscissimo ma... quello in busta lo lasciamo al supermercato 450

Le Patative fritte* Fagioli conditi

Croccanti € fragravti ..a chi von piacciono?! 400 Fagioli, olio, sale e pepe 4700

Spinaci conditi*

Twsalata verde-mista 2w bW !
Spivaci, olio, sale e pepe 400
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1zione su sostanze e allergeni & possibile consultare
ne che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
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